Zalacznik Nr 11 do SIWZ — Wzér umowy
UMOWA NI ..o,

zawarta w dniu .................. r. w Knurowie pomiedzy

Szpital w Knurowie Sp. z 0.0., 44-190 Knurow ul. Niepodleglosci 8
zwanym w tre$ci umowy ,,Zamawiajagcym”, reprezentowanym przez:
Prezes Zarzadu

dr n. med. dr h.c. Michat Ekkert

z jednej strony, a

z drugiej strony, zostata zawarta umowa tresci nast¢pujace;j:

§1

1. Na podstawie przeprowadzonego zgodnie z ustawg Prawo zamowien publicznych z dnia
29 stycznia 2004 r. (t.j. Dz.U.2018 r. poz. 1986 z pdzn. zm.), zwang dalej ustawa Pzp
postepowania przetargowego numer procedury przetargowej: DZ/2/2019, zgodnie ze ztozong
oferta oraz specyfikacjg istotnych warunkéw zaméwienia Zamawiajacy powierza, a
Wykonawca zobowigzuje si¢ do $wiadczenia ustugi polegajacej na kompleksowym
przygotowywaniu catodziennych positkow dla pacjentow Szpitala w Knurowie z
uwzglednieniem zglaszanych diet oraz na dostarczaniu positkow do punktu odbioru tj.
kuchenek oddziatowych Zamawiajacego znajdujacych sie¢ w budynku Szpitala w Knurowie
przy ul. Niepodlegtosci 8 ( pig¢ punktow : Oddziat Chorob Wewnetrznych 1, Oddziat Chorob
Wewngtrznych II, Oddziat Chirurgii Ogoélnej, Oddziat Potozniczo — Ginekologiczny, Oddziat
Onkologiczny).
2. Catodzienne wyzywienie, o ktorym mowa w ust. 1 obejmowac bedzie:

> Sniadanie,

» Obiad,

» Kolacje,

» Ewentualne positki profilaktyczne.
3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do $wiadczenia przedmiotowej uslugi z dotozeniem
nalezytej starannos$ci, uwzgledniajagc zawodowy charakter wykonywanej dziatalno$ci oraz w
szczegolnosci majac na uwadze charakter 1 przeznaczenie $wiadczonej ustugi tj. na potrzeby
pacjentow Szpitala w Knurowie.
4. Positki muszg by¢ przygotowywane przy bezwzglednym przestrzeganiu zalecen i norm
dotyczacych zaktadow zywienia zbiorowego Glownego Inspektora Sanitarnego, Instytutu
Zywnosci i Zywienia w Warszawie.
5. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania 1 przestrzegania zasad higieny, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami oraz HACCP, GHP,GMP.
6. Wykonawca oswiadcza, ze wdrozyt i utrzymuje system HACCP w kuchni, w ktorej beda
przygotowywane positki. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wgladu do dokumentacji i
prowadzonych zapisow systemu HACCP Wykonawcy.
7. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ niewykorzystania w pelni ilosci zamawianych
ustug, a Wykonawca nie bedzie miat z tego tytutu roszczen.
8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo w trakcie realizacji niniejszej umowy do zmiany
wielkos$ci zapotrzebowan na poszczeg6lne pozycje do granic kwoty przedmiotowej umowy.



9. Wykonawca przed przystapieniem do realizacji umowy zobowigzuje si¢ do zawarcia z
Zamawiajacym Porozumienia o wspoOtpracy dostawcy/wykonawcy, ktorych pracownicy
wykonujg prace dla Szpitala w Knurowie Sp. z 0.0. oraz przestrzegania jego zapisOw w
trakcie trwania umowy.

§2

Czas trwania Umowy

1. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony tj. 12 miesi¢cy i obowigzuje od 01.07.2019 r.
do 30.06.2020 r.

2. Strony dopuszczaja mozliwos¢ wezesniejszego rozwigzania umowy w kazdym czasie za
zgoda obu stron.

3. Zamawiajacy ma prawo rozwigzaé niniejsza umow¢ z zachowaniem jednomiesi¢cznego
okresu wypowiedzenia.

§3

Sposodb realizacji Umowy

1. Harmonogram dostaw. Positki, o ktorych mowa w § 1 ust. 2 niniejszej Umowy beda

dostarczane codziennie w nastepujacych godzinach:

a) $niadanie — migdzy 7:00 a 07:30

b) obiad 1 kolacja— miedzy 12:00 a 12:30.

2. Zapotrzebowanie

a) Dostawa positkow organizowana bedzie na podstawie kierowanego faxem/mailem
zamoOwienia Zamawiajacego, sktadanego na druku ,,Zamowienie iloSciowe positkow na
dzien” Zatacznik nr 2 do umowy w danym dniu:

e do godziny 09:00 - obiad, kolacja danego dnia,
e do godziny 14.00 - $niadanie na dzien nastgpny.

b) Wazne 1 wigzace dla Wykonawcy jest zamédwienie podpisane przez Dietetyka
Zamawiajacego lub osobe zastepujaca Dietetyka.

c) Dopuszcza si¢ mozliwos¢ korekty iloSciowej 1 asortymentowej zamowienia przez
Zamawiajacego najpdzniej na 1,5 godziny przed ustalonym terminem dostawy.

d) Miejscem produkcji poSHKOW JEst ......cccvveeviieeniieeiiie e (podac¢ adres kuchni)

e) Dopuszczalna jest zmiana miejsca produkcji positkow dla Zamawiajacego, przy
zachowaniu spetniania warunkow okreslonych w Specyfikacji Istotnych Warunkow
Zamowienia (decyzja/opinia Inspektora Sanitarnego potwierdzajacej, ze zaktad, w ktorym
beda przygotowywane positki posiada zezwolenia/decyzje na przygotowywanie positkéw
od surowca do gotowej potrawy oraz prowadzenie ushug cateringowych lub rownowazny
zapis uprawniajagcy Wykonawce do wykonywania ustug bedacych przedmiotem
zaméwienia) oraz o§wiadczenia Wykonawcy, ze wdrozyt i utrzymuje system HACCP w
kuchni, w ktérej bedg przygotowywane positki) i parametréw (odleglo$¢ miejsca produke;ji
positkéw od siedziby Zamawiajacego na podstawie ktorych dokonano wyboru
Wykonawcy.

f) Dopuszczalna jest zmiana osob, ktore beda uczestniczy¢ w wykonywaniu zaméwienia, pod
warunkiem, ze osoby te beda posiadaly co najmniej takie uprawnienia i do§wiadczenie jak
te, ktore stanowily podstawe wykazania spetniania przez Wykonawceg warunkow udziatu w
postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego. Kazda zmiana o0s6b ma byc
wykazana przez Wykonawce raz na kwartat, jesli taka zmiana zaistnieje.

g) Dopuszczalna jest zmiana pojazdow, ktorymi bedzie przewozona zywnos$¢ do
Zamawiajacego pod warunkiem posiadania pozytywnej decyzji/opinii wydanej przez



Inspekcje Sanitarng. Kazda zmiana pojazdu ma by¢ wykazana przez Wykonawce raz na
kwartat, jesli taka zmiana zaistnieje.
3. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania terminowos$ci dostaw, zgodnie z
harmonogramem, o ktorym mowa w § 3 pkt. 1 Harmonogram dostaw niniejszej umowy.
4. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia brakujacych porcji w ciggu godziny czasu
po zgloszeniu przez Zamawiajacego telefonicznie o brakach.
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§ 4
Obowiazki Wykonawcy

Jako$¢ zdrowotna zywnosci

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej jakosci zdrowotnej
zywnoS$ci, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi tzn. we wszystkich
rodzajach diet nalezy przestrzega¢ ogdlnych zasad planowania jadtospisow,
eliminowa¢ sztuczne, niezdrowe dodatki takie jak: susz warzywny, puree
ziemniaczane na bazie suszu, soja, produkty z konserwantami, kwasek cytrynowy,
przyprawy typu Vegeta i maggi, wyroby seropodobne, krem topiony.

Przez odpowiednig jako$¢ zdrowotng zywnosci rozumie si¢ 0got cech i1 kryteriow przy
pomocy ktorych mozna ja scharakteryzowaé pod wzglgdem warto$ci odzywczej,
jakosci organoleptycznej oraz bezpieczenstwa dla zdrowia konsumenta.

Przez jako$¢ organoleptyczng zywnosci rozumie si¢ zespot cech obejmujacych smak,
zapach, wyglad, barwg i konsystencje.

Wykonawca zapewnia, iz podejmowac bedzie wszelkie wymagane prawem dziatania,
w tym zwlaszcza w odniesieniu do zapewnienia odpowiednich warunkow
higienicznych tak, by produkcja zywnosci, z uwzglednieniem materiatlow
przeznaczonych do kontaktu z nig, odbywata si¢ w sposdb zapewniajacy wilasciwa
jakos$¢ zdrowotng zywnosci, zgodnie z przeznaczeniem.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do stosowania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnos$ciizywienia (t.j. Dz.U. 2018 poz. 1541 z p6zn. zm.).
Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania [.Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011/ zatacznik 11
do Rozporzadzenia 1169/2011 oraz

II. ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI z dnia 23
grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow S$rodkow
spozywczych Dz. U z 2015 poz.29.

Transport zywnosci

Dostawa positkow odbywa si¢ transportem Wykonawcy na jego koszt.

Wykonawca o$wiadcza, ze $rodki transportu, ktorymi beda transportowane positki
posiadajg pozytywna decyzj¢/opini¢ Inspektora Sanitarnego potwierdzajaca, ze
samochdd/samochody, posiada/ja dopuszczenie do przewozu zywnos$ci i na kazde
zadanie Zamawiajgcego przedstawi dokumenty potwierdzajace ten fakt.

Pojemniki transportowe posiadaja stosowne atesty oraz zapewniaja utrzymanie
wlasciwej temperatury w czasie transportu.

Wykonawca zapewnia, iz §rodki transportu przeznaczone do przewozu Zywnosci
utrzymywane beda w dobrym stanie technicznym, zabezpieczajacym przed
zanieczyszczeniem 1 umozliwiajacym zachowanie wlasciwej jakosci zdrowotnej
pozywienia.

Srodek transportu, o ktérym mowa powyzej winien posiada¢ konstrukcje
umozliwiajgcg tatwe utrzymanie czystosci i porzadku.
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Wykonawca zobowigzany jest do posiadania, biezacego prowadzenia oraz
przedstawiania na zadanie Zamawiajacego ,,Ksigzki Mycia 1 Dezynfekcji” srodkow
transportu, ktorej forma i tre§¢ winna by¢ zgodna z wymogami stacji sanitarno-
epidemiologicznej miejsca siedziby Wykonawcy.
Pozywienie musi by¢ przewozone w pojemnikach termoizolacyjnych (zewngtrznych)
przeznaczonych do transportu pojemnikéw gastronomicznych (GN-6w — pojemnikow
wewnetrznych)  dostosowanych do przewozu zywno$ci, kompatybilnych z
posiadanymi przez Zamawiajgcego wozkami bemarowymi z gorgcymi lub zimnymi
potrawami, spetniajagcymi wszystkie normy jakosciowe 1 higieniczne, spetniajace
wymogi HACCP, tatwymi w czyszczeniu 1 utrzymaniu higieny. Zamawiajacy
wymaga, aby pojemniki zewngtrzne byly utrzymywane w nalezytej czystosSci.
Osoba dostarczajgca positki na oddzialy winna by¢ ubrana w biaty fartuch utrzymany
w nalezytej czystosci.
Wykonawca zapewnia, iz przygotowanie pozywienia do przewozu, jego zatadunek,
transport i wytadunek odbywaé bedzie si¢ w warunkach i czasie gwarantujacym
zachowanie jakosci zdrowotnej pozywienia.
Przechowywanie probek zywnosci
Wykonawca pobiera 1 przechowuje probki wszystkich potraw wchodzacych w sktad
kazdego positku bezposrednio przed ich wydaniem do transportu zgodnie z ustawa z
dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.j. Dz. U. z Dz.U. 2018
poz. 1541 z pdzn. zm.).
Wykonawca przechowuje probki zgodnie z wymaganiami 1 warunkami okreslonymi w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnos$ci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545).
Inne
Wykonawca zobowigzuje si¢ do sporzadzania diet i positkéw dla pacjentow
z uwzglednieniem diet specjalnych na zlecenie Zamawiajacego. Diety specjalne, to
diety majace zastosowanie w wybranych jednostkach chorobowych z uwzglednieniem
indywidualnych zalecen dietetycznych dla pacjentéw. W sporzadzaniu diety specjalne;j
dochodzi do indywidualizacji diety pod wzglgdem asortymentu i technologii
przygotowania. Przyktadowe jednostki chorobowe wymagajace sporzadzenia diet
specjalnych: celiakia, zapalenie jelita grubego, dieta u pacjentow dializowanych.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do opracowania jadtospisow dekadowych oraz
przedstawienia ich do akceptacji Zamawiajgcemu nie p6zniej niz na 10 dni roboczych
przed zakonczeniem dekady poprzedzajacej. W celu oceny prawidtowosci diety,
jadlospis ten musi zawiera¢ gramatur¢ poszczegdlnych potraw i produktow (po
obrdbce termicznej) oraz wyszczegolnienie zawartych w potrawach sktadnikow
pokarmowych, a takze informacj¢e o ich kalorycznosci, z uwzglednieniem
catodziennego podsumowania. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wniesienia uwag i
poprawek w zaplanowanym jadlospisie oraz przekazanie ich do 5 dni roboczych przed
zakonczeniem dekady poprzedzajacej faxem/mailem Wykonawcy, ktory bedzie
zobowigzany do jego przyjecia i realizacji. W przypadku wniesienia poprawek przez
Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzuje sie dostarczy¢ skorygowany jadlospis z
uwzglednieniem uwag Zamawiajacego na 2 dni robocze przed rozpoczeciem jego
realizacji.
Na oddzialy potozniczy oraz onkologiczny bedg zamawiane dwa rdézne zestawy na
$niadanie, obiad i kolacje do wyboru przez pacjentow.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do przestrzegania zalecen rozktadu kalorii:

» $niadanie - 30-35 % kcal
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» obiad - 35-40 % kcal

» kolacja - 25-30 % kcal
W okresie urlopowym Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wymagania od
Wykonawcy opracowania jadtospisu na dtuzszy czas niz opisany w pkt 4.2.
W przypadku zmiany w jadlospisie z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy,
zobowigzuje si¢ on niezwlocznie powiadomi¢ o tym fakcie Zamawiajgcego
telefonicznie a nastgpnie potwierdzi¢ faxem 1 uzyska¢ akceptacj¢ zmiany przez
Dietetyka Zamawiajgcego lub osobe¢ go zastepujaca.
Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ i przygotowywacé zamoOwiong ilo$¢ oraz
asortyment positkow (w podziale na oddzialy i diety tak by nie zachodzita
konieczno$¢ ich przelewania czy przektadania), zgodnie z obowiazujacymi normami i
zaleceniami dietetycznymi Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie oraz
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego.
Wykonawca o$wiadcza, ze znane mu s3 normy 1 zalecenia dietetyczne Instytutu
Zywnosci i Zywienia w Warszawie.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do wyraznego opisywania pojemnikéw przez
umieszczenie nazwy oddzialu i jego zawarto$ci w sposob umozliwiajacy sprawne
przektadanie do odpowiednich, przeznaczonych na poszczegolne oddziaty wozkow
bemarowych: oddziat, rodzaj diety, zawarto$¢ oraz ilo$¢ porcji.
Wykonawca odpowiedzialny bedzie za odbior brudnych pojemnikéw po wydanych
positkach i do ich ostatecznej dezynfekcji w swojej siedzibie przed ich kolejnym
napetnieniem oraz pojemnikow z odpadami pokonsumpcyjnymi z wyznaczonych
przez Zamawiajacego miejsc po kazdym dostarczonym positku — 2 razy dziennie.
Zobowiazuje si¢ Wykonawce do dostarczania positkow z zachowaniem nalezytej
temperatury, z uwzglednieniem zalecen stacji sanitarno — epidemiologicznej tj.:
zupa - temp. nie nizsza niz 75°C
napoje gorace — temp. nie nizsza niz 70°C
drugie danie — temp. nie nizsza niz 63°C
safatki, surowki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno — temp. od 2°C do 8°C (+/-

Poziom temperatury moze by¢ kontrolowany przez osobe¢ wskazang przez
Zamawiajacego. Pomiaru temperatury dokonuje si¢ termometrem gastronomicznym z
sondg zgodnie z procedura obowigzujaca u Zamawiajacego.

Wykonawca zapewnia ciggto$¢ dostaw positkdw.

W przypadku wystgpienia zbiorowego zatrucia pokarmowego wskutek spozycia
positkéw Wykonawcy koszt leczenia pacjentow z ww. tytutu pokrywa Wykonawca.
Wykonawca o$wiadcza, ze pracownicy, ktoérzy beda uczestniczy¢ w wykonywaniu
przedmiotu umowy oraz osoby wykonujace prace na rzecz Wykonawcy na podstawie
uméw cywilnoprawnych posiadajg aktualne ksigzeczki zdrowia, badania lekarskie o
braku przeciwwskazan w zakresie odpowiednim do wykonywanych przez nich prac —
Zatacznik nr 1 do niniejszej umowy.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za zawinione szkody wyrzadzone przez jego
przedstawiciela podczas wykonywania przedmiotu umowy.

Wykonawca o$wiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w
zakresie prowadzonej dziatalno$ci i1 przedstawi stosowny dokument na kazde zadanie
Zamawiajacego.

§5

Obowiazki Zamawiajacego



1. Zamawiajacy bedzie zgodnie z przyjetymi zasadami przesytat zaméwienia na positki
oraz zgltaszat ewentualne korekty.

2. Zamawiajacy bedzie odbierat od przedstawiciela Wykonawcy positki dostarczone w
ustalone miejsca w wyznaczonych godzinach 1 dokonywat min. dwa razy w tygodniu
kontroli, o ktérej mowa w § 6 ust. 4 umowy wpisujac jej wynik na Karcie przyjecia
positkow, ktorej wzor stanowi zatgcznik nr 4 do niniejszej Umowy. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo odstapienia od przeprowadzenia kontroli.

3. Ze strony Zamawiajacego osobg odpowiedzialng za nadzor nad prawidtowa realizacja
umowy jest Dietetyk Zamawiajacego. W przypadku nieobecnosci Dietetyka osoba
zastepujaca Dietetyka.

§6

Kontrola realizacji Swiadczonej Uslugi

1. Kontrole bezpieczenstwa 1 higieny przygotowywania positkow przez firme¢
zewnetrzng moze przeprowadzi¢ Dietetyk i/lub Pielggniarka epidemiologiczna.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia kontroli w obiekcie Wykonawcy
w zakresie prawidlowos$ci przygotowania 1 transportu positkow.

3. Zamawiajacy przeprowadzi kontrole u Wykonawcy przynajmniej jeden raz w trakcie
trwania umowy. Uprawnienia kontrolne obejmuja w szczeg6lnosci sprawdzenie
przestrzegania przez Wykonawce Ustugi
— zasad higieniczno-santarnych, GHP/GMP, HACCP w calym tlancuchu

produkcyjnym od momentu przyjecia surowcow do produkcji positkow, poprzez

magazynowanie, obrobke wstepna 1 wiasciwg, az do zapakowania gotowych potraw i ich
dystrybucji do $rodka transportu. Kontrola wynikow badan mikrobiologicznych wody pitne;j
oraz kontrola probek pokarmowych (sposob pobierania, przechowywania lub ich brak).

4. Z kontroli przeprowadzonej w obiekcie Wykonawcy sporzadzony zostanie protokot
(zatacznik nr 5)

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do systematycznego sprawdzania stanu wykonania
Umowy i przedstawiania na biezgco swoich uwag Wykonawcy.

6. Wykonawca zobowigzany jest do poddawania si¢ kontroli przeprowadzonej
przez Zamawiajacego.

7. Wynik kontroli, o ktérej mowa w ust. 4 zapisywany bedzie na karcie przyjecia positkoéw
po kazdej kontroli (zalacznik 4), a ewentualne uwagi osoba kontrolujaca wpisywac bedzie
na druku ,,Wpis dotyczacy jakosci wykonywanej ustugi”. Wpisy na druku ,,Wpis
dotyczacy jakosci wykonywanej ustugi” dokonywane beda przez Zamawiajacego i
potwierdzane podpisem przez przedstawiciela Wykonawcy. Oryginal wpisu bedzie
pozostawal u Zamawiajacego, natomiast kopia trafia¢ bedzie do Wykonawcy.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przeprowadzenia, przez wyznaczong przez niego
osobg, kontroli obejmujace;j:

a. stan higieniczny transportu (czystos¢ samochodu/opakowania/
termosow/pojemnikow GN, stan higieny osoby dostarczajacej positki na
oddzialy - wymagany biaty fartuch),

b. oceng organoleptyczng positkow (smak, zapach, konsystencja, wyglad ogolny
— wiasciwe dla danej potrawy),



10.

11.

12.
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c. temperatur¢ positkow w momencie dostarczenia do punktu odbioru tj.
kuchenek oddziatowych Zamawiajacego: dla potraw serwowanych na zimno:
T = 2-8°C (4+/-2°C), dla potrwa serwowanych na goraco: zupa T = nie nizsza
niz 75°C, napoje goragce: T = nie nizsza niz 70°C, drugie danie: T = nie nizsza
niz 63°C,
d. zgodno$¢ dostawy z jadtospisem,
e. zgodno$¢ pod wzgledem gramatury i ilosci positkdw i czas dostarczenia
brakujacych porcji po zgloszeniu przez Zamawiajacego,
f. dostarczenie pojemnikéw szczelnie zamykanych na odpady pokonsumpcyjne,
z pokrywa i workami na odpady koloru czarnego.
Realizacja przedmiotowej kontroli nastgpowaé bedzie na podstawie i w granicach
obowigzujacych przepiséw prawnych z uwzglednieniem odpowiednich zalecen wlasciwe;j
miejscowo dla Zamawiajacego stacji sanitarno-epidemiologiczne;j.
Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedstawi aktualny arkusz oceny stanu
sanitarnego zakladu zywienia zbiorowego z kuchni, w ktorej beda przygotowywane
positki 1 dostarczane do Szpitala oraz sprawozdanie z przeprowadzonych badan w
zakresie kalorycznosci i sktadu procentowego (biatka, thuszcze, weglowodany) positkow
wydawanych dla pacjentow z kuchni, w ktérej beda przygotowywane positki i
dostarczane do Szpitala i wyniki badan mikrobiologicznych sprzg¢tu kuchennego i rak
personelu.
Wykonawca na zadanie Zamawiajacego raz w miesigcu przesle faksem/meilem
Zamawiajacemu obliczong ilo$¢ kalorii 1aczng na dzien miesigca wskazany przez
Zamawiajacego wedtug przygotowanego jadtospisu.
Wykonawca os$wiadcza, ze posiada zawarta umowe¢ z podmiotem posiadajagcym
zezwolenie na gospodarowanie odpadami zgodnie z ustawa o odpadach z dnia 14 grudnia
2012 r. (tj. Dz.U. 2019 poz. 701 z p6zn. zm.) w zakresie odbioru i utylizacji odpadow
pokonsumpcyjnych i na kazde zadanie Zamawiajacego przedstawi zaswiadczenie 1 ilo§¢
oddanych odpadow za zadany okres.
Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczy¢ pojemniki szczelnie zamykane (12 sztuk wraz z
jednorazowymi workami na odpady koloru czarnego) na odpady pokonsumpcyjne
wyraznie oznaczone jako pojemniki na odpady pokonsumpcyjne na kazdy z oddziatow
Szpitalnych o pojemnos$ci min. 5 litréw kazdy, oraz wymienia¢ pojemniki na czyste po
kazdym odbiorze odpadéw tj. przy $niadaniu, obiedzie/kolacji — dwa razy dziennie.
Wykonawca winien, na zadanie Zamawiajacego, udokumentowaé prawidtowe
postepowanie w kwestii gospodarki odpadami pokonsumpcyjnymi.

§7

Wynagrodzenie

Laczna warto$¢ umowy wynosi ............ zt brutto na dzien jej zawarcia.

Dopuszczalna jest zmiana wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku zmiany
powszechnie obowiazujacych przepisow w zakresie wysoko$ci stawki podatku od
towarow 1 ustug na przedmiot §wiadczenia. Zmianie uleganie wowczas warto$¢ brutto
przy jednoczesnym pozostawieniu niezmiennej wartosci netto. Zmiana ta nie wymaga
sporzadzania aneksu do umowy.

Obnizenie ceny przez Wykonawce moze nastgpi¢ w kazdym czasie i nie wymaga
zgody Zamawiajacego ani sporzadzania aneksu do umowy.

Strony zgodnie ustalaja, ze Wykonawca nie ma prawa przenosi¢ na inne osoby
jakichkolwiek praw, w tym wierzytelno$ci wobec Zamawiajacego, wynikajacych z
niniejszej umMowy.
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1.1.

1.2.

1.3.

1.4.
L.5.

1.6.

Strony zgodnie ustalaja, iz Wykonawca nie moze udziela¢ pelnomocnictwa do
windykacji nalezno$ci od Zamawiajagcego wynikajacych z niniejszej umowy
podmiotom zajmujacym si¢ windykacja nalezno$ci. Powyzszy zapis nie wyltacza
mozliwosci upowaznienia przez Wykonawce pelmomocnika prawnego (adwokata,
radcy prawnego) do reprezentacji i podejmowania dzialan w jego imieniu.

§8

Rozliczenia

Okresem rozliczeniowym jest miesigc kalendarzowy.

Do wyliczenia naleznego wynagrodzenia przyjmuje si¢ rzeczywistg ilos¢ wydanych
positkow (z podziatem na $niadanie, obiad, kolacje, positki profilaktyczne) oraz ceny
jednostkowe podane w Formularzu ofertowym w przyjetym okresie rozliczeniowym
(zgodnie z danymi zawartymi w zbiorczym zestawieniu ilosci wydanych positkow —
zatacznik nr 3 do Umowy) powickszony o podatek VAT.

Podstawg wystawienia faktury bedzie sporzadzone przez Wykonawce 1 zatwierdzone
przez obie strony do pigtego dnia kazdego miesigca nastepujacego po okresie
rozliczeniowym zestawienie ilo$ci wydanych positkow w okresie rozliczeniowym.
Zaptata wynagrodzenia nastgpowac bgdzie przelewem na numer rachunku bankowego
Wykonawcy widniejgcy na fakturze, w terminie do 60 dni od daty otrzymania przez
Zamawiajacego faktury VAT w wersji papierowe;.

Zaptata nastepuje z chwilg obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.
Wykonawca moze naliczy¢ odsetki ustawowe za zwloke w zaptacie wynagrodzenia za
wykonanie przedmiotu zamowienia zgodnie z umow3 liczone od dnia nastgpnego po
dniu, w ktérym zaptata miata by¢ dokonana.

§9

Opoznienie Wykonawcy, kary umowne i odstapienie od Umowy

W  przypadku, gdy w danym okresie rozliczeniowym wystapi trzykrotna
nieprawidlowos¢ dotyczaca jednego z ponizszych aspektoéw dostawy:

stanu  higienicznego transportu  (czysto$¢ samochodu/opakowania/termosow/
pojemnikéw GN, stan higieny osoby dostarczajacej positki na oddziaty - wymagany
biaty fartuch),

oceny organoleptycznej positkow (smak, zapach, konsystencja, wyglad ogélny —
wlasciwe dla danej potrawy),

temperatury positkéw w momencie dostarczenia do punktu odbioru tj. kuchenek
oddziatowych Zamawiajacego: dla potraw serwowanych na zimno: T = 2-8° (+/-2° C)
dla potrwa serwowanych na gorgco: zupa T — nie nizsza niz 75° C, napoje goragce: T —
nie nizsza niz 70° C, drugie danie: T — nie nizsza niz 6° C

zgodnosci dostawy z jadtospisem,

zgodnos$ci pod wzgledem gramatury i ilo$ci positkodw i czas dostarczenia brakujacych
porcji po zgloszeniu przez Zamawiajgcego

dostarczenia pojemnikéw szczelnie zamykanych na odpady pokonsumpcyjne, z
pokrywa lub workow na $mieci koloru czarnego

spowoduje to naliczenie przez Zamawiajacego Wykonawcy kary umownej
w wysokosci 0,25% naleznoS$ci brutto za dany okres rozliczeniowy. Kazda nastgpna
ww. nieprawidlowos¢ w danym okresie rozliczeniowym spowoduje doliczenie
nastepnych 0,5% naleznosci brutto za dany okres rozliczeniowy.



W przypadku, gdy w danym miesigcu nastagpi dwukrotne opdznienie Wykonawcy, o
wiece] niz 30 minut w realizacji przedmiotu §wiadczenia, tj. z przekroczeniem
termindw okreslonych w harmonogramie, o ktorym mowa w § 3 pkt 1 Harmonogram
dostaw, spowoduje to naliczanie przez Zamawiajgcego kary umownej w wysokosci
2,5% wartosci faktury za miesigc poprzedzajacy miesige rozliczeniowy w ktorym
nastapito opdznienie. Stwierdzenie przedmiotowego naruszenia wymaga sporzadzenia
wpisu na druku ,,Wpis dotyczacy jakosci wykonywanej ustugi”, o ktérej mowa w § 6
pkt. 3 przez osob¢ upowazniong przez Zamawiajgcego w obecnosci przedstawiciela
Wykonawcy. Kazde nastepne opdznienie Wykonawcy w danym miesigcu spowoduje
doliczenie nastepnych 5% nalezno$ci brutto za dany okres rozliczeniowy.

W przypadku stwierdzenia, ze positek nie nadaje si¢ do natychmiastowego spozycia z
powodu wad jakosciowych i ilosciowych Wykonawca zobowigzuje si¢ w terminie do
1 godziny od momentu zgloszenia przez Zamawiajacego tego faktu wymieni¢ positek
na wolny od wad wzglednie Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zakupu na koszt
Wykonawcy positku u innego Wykonawcy przy czym positek ten bedzie pod
wzgledem ilosciowym 1 jakosciowym odpowiadat positkowi przewidzianemu na dany
dzien miesigca wedtug jadlospisu.

W przypadku odstgpienia od Umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kary umowne] w
wysokosci 10% warto$ci brutto umowy o ktoérej mowa w § 7 ust. 1 umowy.

W przypadku niezrealizowania jadlospisu dekadowego, o ktorym mowa w § 4 ust. 4.2
umowy badz brak wczesniejszego uzgodnienia z Zamawiajagcym zmiany w nim (§ 4
ust. 4.5 umowy) spowoduje naliczanie przez Zamawiajacego kary umownej w
wysokosci 500 zt za kazdy dzien w ktorym nastgpito niezrealizowanie jadlospisu
dekadowego, o ktérym mowa w § 4 ust. 4.2 umowy badz byt brak wczes$niejszego
uzgodnienia z Zamawiajacym zmiany w nim.

Wysoko$¢ naliczonych kar, o ktorych mowa w ust. 1 - 5 1 8 niniejszego paragrafu
zostanie potrgcona z naleznego Wykonawcy wynagrodzenia za przedmiot umowy na
zasadzie wzajemnej kompensaty.

W razie wystgpienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej, ze wykonanie umowy
nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia
umowy, Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 1 miesigca od powzigcia
wiadomosci o powyzszych okolicznosciach. W tym wypadku Wykonawca moze
zada¢ wylacznie wynagrodzenia naleznego z tytulu wykonania cze¢$ci umowy.
Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kar¢ umowng w wysokosci 30000 zt w
przypadku udzielenia pelnomocnictwa do windykacji naleznosci od Zamawiajacego
podmiotowi okreslonemu w § 7 ust. 5 niniejszej umowy.

Strony zastrzegaja mozliwos¢ dochodzenia odszkodowania uzupetniajacego w
przypadku, gdy kara umowna nie pokrywa cato$ci szkody. Stronom przystuguje
prawo dochodzenia odszkodowania na zasadach og6lnych.

§10
Spory

Zamawiajacy i Wykonawca podejma starania w kierunku polubownego rozstrzygania
wszelkich sporéw mogacych powstac na tle stosowania niniejszej Umowy.

Jesli z uptywem 30 dni od rozpoczgcia bezposrednich negocjacji Strony nie dojda do
porozumienia, mogg podda¢ spor pod rozstrzygniecie Sadu wlasciwego wg siedziby
Zamawiajacego.



§11
Postanowienia koncowe

1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza Umowa zastosowanie majg odpowiednie
przepisy ustawy Prawo zamowien publicznych oraz Kodeksu cywilnego.

2. Wszelkie zmiany umowy wymagaja dla swej skuteczno$ci zachowania formy
pisemne;j.

3. Umowe¢ sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla
kazdej ze stron.

4. Na wypadek sytuacji nadzwyczajnych i1 zagrozen ilo$¢ zamawianych positkow moze

ulec zwigkszeniu o 100-150%.

Integralng cz¢$§¢ umowy stanowig nizej wymienione zatgczniki:

- Os$wiadczenie — zalacznik nr 1

- Zamowienie ilo$ciowe positkow na dzien — zalacznik nr 2

- Zbiorcze zestawienie ilosci wydanych positkow — zatacznik nr 3
- Karta przyjecia positkoéw - zatacznik nr 4

- Raport z kontroli — zalacznik nr 5

- Porozumienie — zalacznik nr 6

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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Zalacznik nr 1 do Wzoru Umowy

OSWIADCZENIE

Oswiadczam, ze pracownik/Cy ........ooveiviiiiiniiiiiiennnnnnnnn. , ktory bedzie
imi¢ i nazwisko/nazwa Wykonawcy
uczestniczyt/ktorzy beda uczestniczy¢ w wykonywaniu przedmiotu umowy oraz osoby
wykonujace prac¢ na rzecz Wykonawcy na podstawie umow cywilnoprawnych posiadaja
aktualne ksigzeczki zdrowia, badania lekarskie o braku przeciwwskazan w zakresie
odpowiednim do wykonywanych przez niego/nich prac.

(Podpis Wykonawcy)
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Zalacznik nr 2 do Wzoru umowy

ZAMOWIENIE ILOSCIOWE POSIEKOW NA DZIEN
SNIADANIA/OBIAD/KOLACJA*

ODDZIAL Dieta  Dieta  Dietaz Papkow Sonda Specjaln Dieta  Dieta  Dieta =~ Razem Dodatki
podstaw tatwostr ogr. ata O PR U mleczne
owa awna tatwo e
pPrzysw.
wegl.
Potozniczy
Ginekologiczny
Chirurgii Ogo6lne;j
Onkologiczny
Chorob
Wewngtrznych I
Chorob
Wewngtrznych 11
Ogodtem

Potoznictwo 1 Onkologia
Zestaw |
Zestaw 11
podpis osoby sporzadzajace;j
* niepotrzebne skresli¢
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Zalacznik nr 3 do Wzoru umowy

ZBIORCZE ZESTAWIENIE ILOSCI WYDAWANYCH POSILKOW DLA SZPITALA W KNUROWIE

ZA OKRES

DATA

ILOSC WYDANCYH POSILKOW

SNIADANIA

OBIADY

KOLACJE

RAZEM

podpis osoby sporzadzajacej
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KARTA PRZYJECIA POSILKOW

Zalacznik nr 4 do Wzoru umowy

Data

Rodzaj
positku:
SN —
$niadanie
OB — obiad
KOL -
kolacja

Ocena stanu
higienicznego
transportu (czystos¢
samochodu,
opakowania,
termosOw/pojemnik
ow GN, stan
higieniczny osoby
dostarczajace]
positki na oddziaty)
1)P,N

Ocena
organoleptycz
na positkéw
2)P,N

Pomiar
temperatury
positkow w
momencie
dostarczenia
do punktu
odbioru
3)P.N

Zgodnos¢
dostawy z
jadtospise
m

4)P,N

Zgodnos¢ pod
wzgledem
gramatury i
ilosci positkow
inie
dostarczenie
brakujacych
porcji do
godziny czasu
5)P,N

Zgodnos$¢ z
umow3 ilos¢
pojemnikow na
odpady szczelnie
zamykane z
pokrywa oraz
worki czarne

6) P, N

Uwagi / dziatania
korygujace

Podpis

1) P — prawidlowo (auto czyste, stan higieniczny kierowcy bez zastrzezen —wymagany bialy fartuch, opakowania/ termosy/pojemniki GN czyste); N — auto
1 opakowania/ termosy/pojemniki GN zabrudzone, zty stan higieniczny kierowcy
2) P — smak, zapach, konsystencja, wyglad ogélny — wiasciwe dla danej potrawy; N — smak, zapach, konsystencja, wyglad ogolny nieodpowiednie dla
danej potrawy
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3) P - temperatura positkow w momencie dostarczenia do punktu odbioru tj. kuchenek oddzialowych Zamawiajacego: dla potraw serwowanych na zimno:
T 2- 8°C (+/-2°C), dla potraw serwowanych na goraco: zupa: T — nie nizsza niz 75°C, napoje gorace: T — nie nizsza niz 70 °C, drugie danie: T — nie nizsza
niz 63°C; N — temperatura positkow nie spetnia podanych parametrow. Temperatura rzeczywista wpisana do karty przyjecia positku.

4) P — zgodna ze zgltoszonym jadtospisem; N — niezgodna ze zgloszonym jadtospisem

5) P - zgodna pod wzgledem gramatury i ilosci positkow, dostarczenie brakujacych porcji do godziny czasu; N — niezgodna pod wzgledem gramatury i
ilosci positkow, nie dostarczenie brakujacych porcji do godziny czasu

6) P — zgodna z umowg ilo$¢ pojemnikow na odpady, pojemniki szczelnie zamykane z pokrywa, worki czarne; N — niezgodna z umowa ilo$¢ pojemnikow
na odpady, pojemniki nieszczelnie zamykane z pokrywa, bark/nieprawidtowa ilos¢ workow, worki w innym kolorze niz czarny
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Zalacznik nr 5 do Wzoru umowy

RAPORT Z KONTROLI

(miejscowosc 1 data)
1.Nazwa i adres kontrolowanego zakladu ...........cccccoiiiiiiiiiiiiiii e

imi¢ i nazwisko funkcja

4. Osoby przeprowadzajace kontrolg:

16
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podpis przedstawiciela kontrowanego zaktadu podpis osoby przeprowadzajacej kontrole
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Zalacznik nr 6 do Wzoru umowy

POROZUMIENIE
o wspolpracy dostawcy/ wykonawcy dostarczajacego wyrob dla
»dSzpitala w Knurowie” Sp. z o.0.

dotyczace zapewnienia bezpiecznych i1 higienicznych warunkéw pracy oraz przestrzegania
procedur Zintegrowanego Systemu Zarzadzania

Na podstawie przepiséw art. 208 Kodeksu pracy zawiera si¢ porozumienie o wspOlpracy
pomigdzy:

»Szpitalem w Knurowie” Sp. z o.0., ul. Niepodleglosci 8, 44-190 Knurow

Strony porozumienia zobowiazuja si¢ wspolpracowaé w zakresie i w celu zapewnienia
pracujagcym w tym samym miejscu pracownikom bezpiecznej i higienicznej pracy.

§1

Organizacje ustalajag koordynatora porozumienia w osobie Dietetyk Aneta Tkocz, ktory
sprawowa¢ bedzie nadzoér osobiscie lub za posrednictwem wyznaczonych o0so6b nad
przestrzeganiem przepisow 1 zasad bezpieczenstwa 1 higieny pracy, ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska zgodnie z obowigzujgcymi wymaganiami prawnymi
1 procedurami Zintegrowanego Systemu Zarzgdzania.

§2

Koordynator ma prawo:

1. Kontroli wszystkich pracownikéw dostawcy/ wykonawcy w miejscu pracy.

2. Wydawania w/w pracownikom polecen w zakresie poprawy warunkéw pracy
1 przestrzegania przepisoOw bhp, ppoz. i ochrony srodowiska.

3. Uczestniczenia w kontroli stanu bhp, ppoz. i ochrony srodowiska.

4. Wystepowania do poszczegbdlnych pracownikdw z zaleceniami usunigcia
stwierdzonych zagrozen wypadkowych oraz uchybien w zakresie bhp, ppoz. i ochrony
srodowiska.

5. Niezwlocznego wstrzymywania pracy maszyn i urzadzen oraz odsuni¢cia od pracy

pracownika w razie wystgpienia bezposredniego zagrozenia zycia lub zdrowia.

§3

Strony porozumienia ustalajg nast¢pujace zasady wspoldziatania i sposoby postepowania, w

tym rowniez w przypadku zagrozenia dla zdrowia lub Zzycia pracownikow:

1. Przed nawigzaniem wspotpracy, organizowane beda spotkania upowaznionych
przedstawicieli stron porozumienia, w celu omoOwienia zagadnien dotyczacych
zagrozen bhp, ppoz. i ochrony srodowiska.

2. Przedstawiciele ze stron dostawy/ wykonawcy zobowigzania sg zapoznaé¢ swoich
pracownikow, a takze swoich podwykonawcow z trescig niniejszego porozumienia
oraz zagadnieniami, ktére zostaly omowione podczas spotkania o ktorym mowa w
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pkt. L

3. Podstawa  dopuszczenia  dostawcy/  wykonawcy, ich  pracownikow  lub
podwykonawcoéw do wykonywania pracy na terenie i dla Szpitala w Knurowie Sp. z
0.0. jest spelnienie wewngtrznych wymagan w zakresie bhp:

3.1. Posiadania obowigzujacych badan lekarskich (profilaktycznych, do celow
sanitarno — epidemiologicznych, psychotechnicznych) oraz szkolen w zakresie bhp i
ppoz.

3.2. Posiadania odpowiednich §rodkéw ochrony indywidualnej oraz odziezy i obuwia
roboczego.

3.3. Posiadania wymaganych uprawnien lub kwalifikacji.

3.4. Zapoznania z instrukcjami bhp i ppoz. oraz procedurami w zakresie ochrony
srodowiska.

3.5. Zapoznania z zagrozeniami wyst¢pujagcymi w miejscu pracy oraz zwigzanymi z nimi
srodkami ochronnymi.

3.6. Zapoznania z zasadami zglaszania wypadkow przy pracy, chorob zawodowych i
zdarzen potencjalnie wypadkowych.

3.7. Przekazania listy pracownikoéw wykonujacych prace.

3.8. Przekazania informacji dotyczacych realizacji prac zwigzanych ze znaczacymi
zagrozeniami — prace szczegolnie niebezpieczne (w przypadku ich realizacji).

3.9. Przekazania informacji dotyczacych substancji niebezpiecznych 1 miejscu ich
przechowywania (w przypadku ich stosowania).

3.10. Posiadania udokumentowanych instrukcji lub procedur okreslajacych szczegotowe
zasady postgpowania przy wykonywaniu prac zwigzanych ze znaczacymi
zagrozeniami - prace szczegdlnie niebezpieczne.

§ 4

........................................................................................... bedzie
delegowala do wykonywania prac dla ,,Szpitala w Knurowie” Sp. z 0.0. wylacznie takich
pracownikow lub podwykonawcoéw, ktérzy spelniaja wymagania okre§lone w punkcie II
Kazdorazowo przed delegowaniem nowego pracownika dostawca/ wykonawca bedzie
dostarczat pisemng informacje do koordynatora porozumienia potwierdzajaca spelnienie
formalnych wymagan przez pracownikéw, w zakresie bhp, ppoz. i ochrony $rodowiska
niezbednych do wykonania zleconych prac.

§5

W razie zaistnienia wypadku przy pracy pracownika dostawcy/ wykonawcy lub
podwykonawcy:
e dostawca/ wykonawca zobowigzany jest zglosi¢ niniejsze do koordynatora,
e ustalenia okolicznos$ci i przyczyn wypadku dokonuje zesp6t powypadkowy powolany
przez dostawce/ wykonawce. Ustalenie przyczyn i okolicznosci wypadku odbywa sie
w obecnosci przedstawiciela ,,Szpitala w Knurowie” Sp. z 0.0.

§6

Pracownicy dostawcy/ wykonawcy lub podwykonawcy w miejscu pracy zobowigzani sg do
przestrzegania przepiséw i zasad bhp ppoz. 1 ochrony srodowiska obowigzujacych w Szpitalu
w Knurowie Sp. z o0.0.
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§7

Wszystkie zmiany lub uzupehienia do tre$ci porozumienia moga by¢ okreslone w zalaczniku
do porozumienia i podpisane przez przedstawicieli stron.

§8
Porozumienie sporzadzono w dwoéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazde;j
strony.

Porozumienie zawarto w dniu ........ I.

Podpisy 0s6b upowaznionych do reprezentowania stron:
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